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Una receta simpática

Payasos de helado
Para 4 personas
 
INGREDIENTES:
1 taza con helado de vainilla
4 conos de barquillo
20 dulces pequeños y de colores

PREPARACIÓN:
Haz 4 bolitas bien redondas con el helado y déjalas en un plato. 
Rápidamente, mételas al congelador del refrigerador, por 15 minutos.
Ordena y ten a mano mientras tanto, tus 4 conos de barquillo, las copas o 
platos donde harás los payasos de helado y los dulces de colores. 
Una vez pasados los 15 minutos, saca las bolitas, ponlas donde las vas a 
servir, arma con los dulces las caras de payaso y por último, colócale el cono 
de barquillo como gorro.
Sirve los payasos de postre. ¡Les encantarán a todos!

II. 	 Responde, encerrando la respuesta correcta:
	 1. ¿Para qué sirve este texto?
	 a.	Para mostrar cómo quedan los payasos de helado.
	 b.	Para invitar a los amigos a tomar payasos de helado.
	 c.	Para enseñar a preparar unos ricos payasos de helado.
	 d.	Para convencer de que es bueno hacer payasos de helado.

2.	 Según el texto, ¿cuántos minutos hay que poner a congelar las bolitas de helado?
	 a.	Uno.
	 b.	Cuatro.
	 c.	Quince.
	 d.	Veinte.

I.  Lee el siguiente texto:
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3. 	 ¿Para cuántas personas alcanzan estos helados?
	 a.	Para una.
	 b.	Para dos.
	 c.	Para tres.
	 d.	Para cuatro.

4. 	 La ilustración de este texto sirve para mostrar:
	 a.	cómo hay que hacer los payasos de helados.
	 b.	cómo deberían quedar los payasos de helados.
	 c.	 los ingredientes que se usan al hacer payasos de helados.
	 d.	los pasos que hay que seguir al hacer payasos de helados.

III.	 Piensa y responde:

	 ¿Por qué crees tú que estos helados le van a encantar a todas las personas?
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